
Petit-déjeunerBREAKFAST

1 8 ,  R U E  D E S  D A M E S  X V I I 

R E C E P T I O N @ H OT E L E L D O R A D O PA R I S . C O M    
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FormulesPetit déjeunerFormulesPetit déjeuner

l’incontournable pancakl’incontournable pancake
SIROP D’ÉRABLE, ŒUF ET LARD FUMÉE - 11Maple syrup, eggs, bacon

SIROP D’ÉRABLE, MYRTILLES ET CRÈME ÉPAISSE  - 9Maple syrup, blueberrys and cream

À LA COQUE ET SES MOUILLETTES (2PC)  -  8Soft boiled egg & soldiers
AU PLAT, POIVRE DU MOULIN (2PC)  -  8Fried pan eggs pepper

BROUILLÉS À L’ANGLAISE  -  11English style scrambled eggs
OMELETTE JAUNE  -  11Yellow omelette

SUPPLÉMENTS :

JAMBON, LARD FUMÉ, FROMAGE - 2 extra : ham / smoked bacon / cheese

Laitages / Fruits fraisLaitages / Fruits frais

Continentale - 25€Continentale - 25€
VIENNOISERIE

TARTINE (BEURRE CONFITURE), 

JUS PRESSÉ, BOISSON CHAUDE

ŒUF AU CHOIXViennoiserieToast (butter and jam), Freshly squeezed juice, hot drinkEgg of your choice

Express - 12€Express - 12€
VIENNOISERIE

JUS PRESSÉ, CAFÉ*ViennoiserieFreshly squeezed juice, coffee

Parisienne - 16€Parisienne - 16€
VIENNOISERIE

TARTINE (BEURRE CONFITURE)

JUS PRESSÉ, CAFÉ*ViennoiserieToast (butter and jam)Freshly squeezed juice, coffee

* SUPP CRÈME, CAPPUCCINO, CHOCOLAT, THÉ : + 3€



À LA COQUE ET SES MOUILLETTES (2PC)  -  8Soft boiled egg & soldiers
AU PLAT, POIVRE DU MOULIN (2PC)  -  8Fried pan eggs pepper

BROUILLÉS À L’ANGLAISE  -  11English style scrambled eggs
OMELETTE JAUNE  -  11Yellow omelette

SUPPLÉMENTS :

JAMBON, LARD FUMÉ, FROMAGE - 2 extra : ham / smoked bacon / cheese

ASSIETTE DE JAMBON AU TORCHON  -  6Cooked ham
SUCRINE, HUILE D’OLIVE, FLEUR DE SEL  - 5Lettuce, olive oil & kosher salt

ASSIETTE DE COMTÉ  -  6Comté cheese
AVOCAT ZESTÉ, FLEUR DE SEL  - 4Sliced avocado, lemon zest and kosher salt

AVOCADO TOAST, ŒUF PARFAIT  -  8Avocado Toast, perfect egg

Nos œufs BioNos œufs Bio

SaléSalé

GRANOLA MAISON, YAOURT GREC 

(MIEL OU ÉRABLE)  -  6Homemade Granola, yoghurt, honey or maple syrup
COUPE DE FRUITS DE SAISON  -  6Seasonal fruit bowl

FRUIT ENTIER AU CHOIX  - 3Fresh fruits

ACCOMPAGNÉ DE BEURRE ½ SEL, CONFITURES, MIEL 

OU PÂTE À TARTINER BIO DE LA MAISON JAMETSServed with ½ salted butter, jams, honey or hazelnut spread
PAIN AU CHOCOLAT, CROISSANT  - 3,5

PAIN SANS GLUTEN BOULANGERIE CHAMBELLAND  -  6,5Gluten free bread from Chambelland
TARTINES BAGUETTE TRADITION  -  5,5Traditionnal baguette

PAIN DE MIE JAPONAIS TOASTÉ  -  6Japanese toasted soft bread
PAIN AU LEVAIN (2 TRANCHES)  -  6Sourdough bread

Laitages / Fruits fraisLaitages / Fruits frais Pains et viennoiseriesPains et viennoiseries



THÉ BLANC JASMIN

THÉ VERT

KUKISHA (SENCHA)MAROCCO (MENTHE)T REVIVE (citronelle, gingembre)

THÉ NOIR 

ALLDAYT (CEYLAN)COMTE GREY (EARL GREY)
INFUSION 

T RELAX (tilleul, verveine, camomille)
GRANOtCHA (SARRASIN, LONGE TORREFIéE)

ORANGE  - 6  PAMPLEMOUSSE  -  6  CITRON  -  6 

GREEN DETOX  (POMME, ANANAS, CONCOMBRE)  -  6

Fresh juices : orange, grapefruit, lemon, green detox (Apple, pineapple, cucumber

EXPRESSO  -  3,5  CAPPUCCINO  - 6,5  CHOCOLAT CHAUD  -  6,5  LATTE  - 6,5supplément lait avoine + 0,5
EXTRA OAT MILK

Thés et infusionThés et infusion s

Jus de fruits frais pressésJus de fruits frais pressés

Boissons chaudes̀Boissons chaudes̀

LYDIA GAUTIER
  -  6,5 -


